
Menu Repas Etoilé

Élaborée par le Chef Boizet du Château de Champlong

Entrée : 

Macédoine de carottes, vinaigrette d’agrumes miel et coriandre

Plat :

Filet de loup aux pleurotes pilaf de quinoa parfumé colombo

Dessert :

Tiramisu aux premières fraises de printemps
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